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Il 2 e 3 dicembre Monastero di Santa Chiara
5 degustazioni di pregio guidate da esperti professionisti 

"Il 2 e 3 Dicembre, l’evento Napoliwinetime, alla sua prima edizione, nella storica sede del Monastero di Santa Chiara, grazie alla presenza di un nutrito gruppo di produttori campani, una qualificata rappresentanza di aziende provenienti da altre regioni italiane ad alta vocazione vitivinicola e la gradita partecipazione di un produttore sloveno, proporrà una preziosa  selezione di etichette che, certamente, potrà soddisfare le curiosità di neofiti e appassionati “Wine Lover” dando a tutti la possibilità di gustare prodotti ormai affermati e scoprire qualche piacevole novità", così Agnieska Futa, coordinatrice di Napoliwinetime, presenta la selezione di aziende e, soprattutto delle speciale degustazioni guidate cui parteciperà anche Tommaso Luongo, Presidente dell'Ais Campania.
Il programma, nell’arco delle due giornate, prevede cinque degustazioni guidate da esperti sommelier e dagli stessi produttori. I rinomati barbaresco, brunello e aglianico sono solo alcuni dei tanti pregiati vitigni in degustazione. Vera chicca, per gli amanti delle bollicine, è la degustazione dedicata esclusivamente allo Champagne con ben cinque Maisons.

Sotto la guida di esperti professionisti ci si lascerà andare alle diverse e piacevoli sensazioni che il vino è in grado di trasmettere.  Ogni vino è unico in quanto frutto di un patrimonio culturale del territorio tramandato da generazioni che hanno preservato i tratti distintivi dei vitigni rispetto al territorio. E, considerato il contesto, non si può non fare cenno a riferimenti letterari, in particolare al grande scrittore russo Dostoevskij “la tradizione è il ponte tra la natura e la cultura ed è un processo di sviluppo di un’identità che consente di unificare i popoli all’interno di un territorio e di distinguerli all’esterno”, conclude Futa.
Ecco il programma dettagliato delle degustazioni (max 35 persone)

Domenica 2 dicembre

Ore 15.00 

Ada Nada 6 vini       (€ 30,00)

Nada, una passione di famiglia che si tramanda dal 1919 e che oggi è giunta alla sua quinta generazione. Dal cuore delle Langhe a NAPOLIWINETIME una selezione di ben sei vini piemontesi di primissima qualità, espressione di un territorio che, da sempre, incurante delle mode del momento, ci ha regalato prodotti che hanno fatto grande il vino italiano 

nel mondo. 
Vini in degustazione:
Barbaresco Docg Vigneto Valeirano 2008 

Barbaresco Docg Vigneto Elisa 2007 

La Bisbetica Langhe Rosso Doc 2009 

Langhe Nebbiolo Doc Vigneto Altavilla 2011 

Barbera d’Alba Doc Vigna ‘d Pierin 2010 

Dolcetto d’Alba Doc Vigneto Autinot 2011 
Ore 16.00  

Champagne 5 vini    (€ 50,00)

Champagne, da più di tre secoli, è universalmente sinonimo di festa, lusso, frivolezza, eleganza. Ma non è solo questo! Ci sono voluti in questo triangolo di Francia: Epernay-Reims-Chalons en Champagne, la combinazione di un clima e di un suolo perfettamente compatibili, l’esistenza di vitigni che vi si trovano a loro totale agio e l’opera sapiente, paziente e tenace dell’uomo. 

La degustazione propone una selezione di quattro note Maisons e di un piccolo “vigneron” che , per loro specifiche caratteristiche, faranno cogliere le sfaccettature dei diversi vitigni che compongono questo stupendo prodotto... lo Champagne! 

Philipponnat -Mareuil sur AY 

Brut Royal Reserve 

Louis Roederer - Reims 

Brut Premier 

Ruinart - Reims 

Blanc de Blanc

Perrier Jouet - Epernay 

Blason Rosè

Joaquin Ecueil 

J-Q Monde

Lunedì 3 dicembre

Ore 12.00   ( € 30,00)

Marisa Cuomo - Campania

Costa D’Amalfi Furore - Bianco Fiorduva 2010

Costa D’Amalfi Furore - Rosso Riserva 2008

Cupano - Toscana

Brunello 2003

Brunello 2002
Montalbera- Piemonte

Ruché - Laccento 2011

Barbera d’Asti – Lequilibrio 2009
Ore 13.20  ( € 30,00)
Masseria Frattasi - Campania

Donna Laura – Falanghina 2010

Iovi tonant - Aglianico del Taburno 2009
Vinanda - Campania

Fiano Valle D’Isacco 2010

Taurasi Dicatus 2006

La Guardiense - Campania

Janare/Cantari – Aglianico Riserva 2008

Janare/Senete – Falanghina 2011
Ore 14,30  (€ 30,00)
Bjana - Slovenia

Brut 2010

Brut Rosé 2010

Prestige 2007
Caprili - Toscana

Rosso di Montalcino 2011

San Salvatore 1988 - Campania

Gillo 2009
Vestini Campagnano - Campania

Conca Rosso Riserva 2010
Orari d’ingresso manifestazione:

Domenica 2 dicembre ore 14,30 – 19,00

Lunedì 3 dicembre ore 10,30 – 18,30

Ticket d’ingresso: 10 euro (incluso ingresso al Museo e al Chiostro)

Programma completo su: 

www.misteryapple.it 

Monastero di Santa Chiara (Complesso Monumentale Unesco)

Via Benedetto Croce, 59 

Napoli

Contatti
Responsabile dell’organizzazione:

Del Vecchio Dante Stefano 

Cell. +39 3454292282

dantesdv@misteryapple.it
Coordinatrice di Progetto:

Agnieszka Futa 

Cell. + 39 340 34 22 309 

agnesefuta@misteryapple.it
Ufficio stampa evento

Laura Gambacorta

Cell. 349 2886327

laugam@libero.it
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